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ROCHELT WILDE VOGELBEERE
FRUCHTBRAND 52° 4CL
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Fabricant
Rochelt

. Titre alcoométrique
52 %
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s N Processus de fabrication
Rochelt utilise exclusivement des sorbes d'oiseaux sauvages

(/// provenant des foréts du sud de la Finlande. Les baies y poussent et

mdarissent a I'état sauvage et sans aucun traitement. Immédiatement
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- 7 e 1) | apres la récolte, les baies sont a nouveau triées électroniquement.
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f@ | otnoe : Rochelt a besoin jusqu'a 80 kg de baies pour produire un litre de cet
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w / alcool tant convoité. L'eau-de-vie vieillit pendant 7 ans et développe

des arébmes a la fois puissants et souples.

39.00

(y compris la TVA)
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